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TECNICO EN PRODUCCION INDUSTRIAL DE ALIMENTOS

Las tendencias globalizadoras, actualmente exigen mayor competitividad y profesionalismo del recurso
humano, como pieza clave en el desarrollo nacional. Los altos indices de desnutricion, la escasez de
alimentos y la pobreza en aumento de los suelos, son problemas que alertan hacia la basqueda de un
mayor y mejor aprovechamiento de los recursos naturales. En México se produce gran diversidad de
éstos y su optimizacion depende en gran medida de las alternativas de conservacion y procesamiento
que ofrezca la industria alimentaria, a través de sus distintas aplicaciones tecnolégicas.

La carrera de Técnico en Produccién Industrial de Alimentos ofrece las competencias profesionales que
permiten al estudiante conservar y procesar las distintas materias primas de origen primario, como las
frutas, hortalizas, cereales, carnes, aves, pescados, mariscos y derivados lacteos, en productos y
subproductos, que demandan la aplicacién de conocimiento para su aprovechamiento.

PERFIL DE EGRESO

La formaciéon que ofrece la Carrera de Técnico en Produccién Industrial de Alimentos permite al
egresado, a través de la articulacion de saberes de diversos campos, realizar el acondicionamiento de
las materias primas, las areas de proceso, operacién de equipo, maquinaria y herramientas de trabajo
necesarias, entre otros, estableciendo relaciones entre ellos y su vida cotidiana para integrarse a la
industria alimentaria en las diferentes plazas.

Durante el proceso de formacion de los cinco mddulos, el estudiante desarrollar4 o reforzara las
siguientes competencias profesionales:

M Realiza andlisis fisicos, quimicos y microbiolégicos a insumos, productos y areas de
proceso de acuerdo a la normativa vigente.

Procesa alimentos lacteos y sus derivados con calidad e inocuidad.
Procesa alimentos carnicos con calidad e inocuidad.

Procesa alimentos a partir de frutas y hortalizas con calidad e inocuidad.
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Procesa alimentos a partir de cereales u oleaginosas con calidad e inocuidad.
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PLAN DE ESTUDIO
TECNICO EN PRODUCCION INDUSTRIAL DE ALIMENTOS

HORAS A LA
SEMESTRE | SEMANA
Algebra 4
Quimica | 4
Lectura, Expresion Oral y Escrita | 4
Inglés | 3
Tecnologias de la Informacion y la Comunicacion 3
Légica 4
22
SEMESTRE |l
Geometria y Trigonometria 4
Quimica Il 4
Lectura, Expresion Oral y escrita Il 4
Inglés Il 3
MODULO I:
Realiza anédlisis fisico, quimicos y microbiolégicos a ipsumos, 17
productos y areas de proceso de acuerdo a la normativa
vigente
32
SEMESTRE Il
Geometria Analitica 4
Biologia 4
Inglés Il 3
Etica 4
MODULO II:
Procesa alimentos lacteos y sus derivados con calidad e 17
inocuidad
32
SEMESTRE IV
Célculo Diferencial 4
Fisica | 4
Ecologia 4
Inglés IV 3
MODULO I 17
Procesa alimentos céarnicos con calidad e inocuidad
32
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i PLAN DE ESTUDIO
TECNICO EN PRODUCCION INDUSTRIAL DE ALIMENTOS

HORAS A LA
SEMESTRE V SEMANA

Célculo Integral 5
Fisica ll 4
Inglés V 5
Ciencia, Tecnologia, Sociedad y Valores 4
MODULO IV :
Procesa alimentos a partir de frutas y hortalizas con calidad e 12
inocuidad

30

SEMESTRE VI

Probabilidad y Estadistica 5
Temas de Filosofia 5
Asignatura Propedéutica (1-12) 5
Asignatura Propedéutica (1-12) 5
MODULO V:
Procesa alimentos a partir de cereales u oleaginosas con 12
calidad e inocuidad

32

180

*Las asignaturas propedéuticas no tienen prerrequisitos de asignaturas o modulos previos.

*Las asignaturas propedéuticas no estan asociadas a madulos o carreras especificas del
componente profesional.

**E| alumno cursara dos asignaturas del area propedéutica que elija.
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Areas de Conocimiento Asignaturas Horas ala
Semana
(1) Temas de Fisica 5
Fisico-Matematica (2) Dibujo Técnico 5
(3) Matematicas Aplicadas 5
(4) Temas de Administracion 5
Econdmico-Administrativa (5) Introduccion a la Economia 5
(6) Introduccion al Derecho 5
(7) Introduccion a la Bioquimica 5
(8) Temas de Biologia 5
Quimico-Bioldgica Contemporanea

(9) Temas de Ciencias de la

5
Salud

Humanidades y Ciencias (10) T_emas de Ciencias Sociales 5
. (11) Literatura 5
Sociales (12) Historia 5
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